
Właściwości Sposób użycia  

Silikon do branży spożywczej w środowisko rozpuszczalnikowym. 
Objętość netto : 400 ml. 
Gaz nośny: CO2 
 
Dodatkowe informacje : odnieść się do karty charakterystyki   

Wstrząsnąć pojemnik przed użyciem. 
Rozpylać jednolicie z odległości 20 cm od powierzchni, ponowić 
operację za każdym razem, gdy potrzebne jest smarowanie. 
Pozostawić rozpuszczalnik do odparowania przed rozpoczęciem 
prac. 
Działa we wszystkich pozycjach. 
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Plusiki 7-ki 
USILUB VG : Roślinny olej do obróbki skrawaniem 

 
Karta niniejsza anuluje i zastępuje poprzednią. Dane zawarte w naszych opisach są oparte na naszej wiedzy i aktualnym doświadczeniu i są podane jedynie informacyjnie. W 
żadnym wypadku nie odpowiadamy za przypadki nieodpowiedniego użycia naszych wyrobów. 

Przemysł                Branża spożywcza 

Preparat smarny na bazie silikonu zapewnia doskonałe wyjmowanie z form wtryskowych części z 
tworzyw sztucznych, formowanych termicznie, gumy, nadając im piękny wygląd uformowanym 
przedmiotom: tackom przeznaczonym do surowców spożywczych, tworzywom sztucznym. 
Przeznaczony do smarowania złącz, zawiasów, zamków, uszczelek gumowych w drzwiach chłodni... 
Można stosować na gumie, tworzywach sztucznych i ich pochodnych, metalach, drewnie... 
zabezpieczając je przed mrozem i wysychaniem. 

7 doskonałych powodów, by używać LUSTERE AL 
1. Środek smarny na bazie silikonu przystosowany do przemysłu spożywczego. 
2. Możliwy kontakt okazjonalny w branży spożywczej - norma NSF H1. 
3.Stosowany w przemyśle spożywczym do wielu zastosowań: zapewnia doskonałe 
wyjmowanie z form, posiada własności smarne i renowacyjne. 
4. LUSTERE AL jest również produktem anty-adhezyjnym, anty-statycznym i wodoodpornym. 
5. Nie wysycha i jest odporny na ścinanie i wilgoć. 
6. Nie atakuje metali i tworzyw sztucznych. 
7. Mocny, trwały, silny w działaniu. 
 

Szcególnie przystosowany do użytku w następujących branżach: 

LUSTERE AL 
Środek Smarny antyadhezyjny  

Do Przemysłu spożywczego 


